Széki Szalma Hirek
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SZAIMA
FEST  Maovawek &

Egész napos programok 10 oratol:

@ Kotetlen kézmuves bemutatok a Patakvélgye Pihendpark teriiletén ® Jatszohaz és kreativ sator ®
® Zenés gyermekmusor, bohdc, lovas programok &

Julius 13- -an,
Pénteken
20 oratol és jlius 14-gn,
Szombaton 10 oratol
Duplett ¢s Triplett

Petanque versenye

PETANQUE | 14 4ratol: Zenekarok, tancegyiittesek

Verseny

Etkezési lehetéségek:
& Kaposzta tartalmu sos és édes sitemények versenye ® Széki (székely)kaposzta &

Szolgaltatasokat, souvenireket, ételt ,tallér” ellenében lehet vasarolni
(kivetelt képeznek a kezmuves satrak). Tallér az informaciés pultnal valthato.

Délutani programok:

®14.00 ® Ligeti Szinjatszok

Magyarszéki Német Nemzetiséqi Ifjusaqi Magyarhertelendi Muskatli Néptanccsoport
Fuvoszenekar és vendeg egyuttesek Manfai Dalosok

Szlics Balazs ® mesemondo Figura Ede ® eléadomuveész

Wache Margit ® harmonikas

Fekete Lang Néptanccsoport (Pécs) @ 17.30 ®

Gelencsér Lajos ® harmonikas Mecsek Tancegyiittes (Péecs)

Magyarhertelendi Bordalkor Hosszuhetényi Hagyomany6rz6 Neptanccsoport

Magyarszéki Roma Hagyomanyorz6 Egyiittes Firlinfeu Pansipos Folklér Egyiittes

Magyarszéki Nyugdijas Enekkar (Pusiano, Olaszorszag)

Liget Gydongyszemei Hagyomanyérz6 Tanccsoport Pyrgos Tancegyiittes (Beloiannisz)

Magyaregregyi Hagyomany6rzé Tanccsoport Tanchaz

Kisszallasi Nepdalkér Reel Time @ ir népzenei bemutato

Kisszallasi Piros Muskatli Tanccsoport Country Bandits Tanccsoport (Magyarhertelend)

Oszirozsa Néptanccsoport (Komlo) Tanchaz

Teényo6i Dalosok Tuzzsonglorék

22.00 Tom Sawyer’s Band & Utcabal



Aratas

»Ne menj rézsam a tarléra,
Gyenge vagy még a sarlora.

Ha megvdgod kis kezedet,
Ki siit nekem lagy kenyeret.

»

A kozismert népdal figyelmeztetése a
fiatalabb generaci6 szaméra sem-
mitmond6, hisz e nemzedék mar
csak a gépi aratast ismeri. S ha
esetleg a sarld, ez a rovid nyeld,
félhold pengéjli vagdszerszam nem is
ismeretlen el6tte, a fi és nem a
gabona levagasahoz valé eszkoznek
itéli. Pedig valamikor csak ezt az
eszkozt hasznaltik az aratashoz.

Az aratbsarld céljanak megfelelGen
alakult ki. A nytlt ivli pengét a nyél
felli részén fogak csipkézték. Igy a
gabonaszalakat nemcsak  vagta,
hanem fiirészelte is, amikor az ara-
t6, a gabona folé hajolva, bal kezé-
ben marokra fogott gabonaszalakon
a sarl6t maga felé rantotta. A
markaban tartott gabonacsomét a
tarlora dobta, amiket a marok-
szed6k kévévé csomoztak. A sarlo —
amelyet eleink mar a honfoglalas
el6tt ismertek — hajdan az asszonyok
szerszama volt, a sarlozas az &
munkajuk. A férfi a kévéket kotozte
és gytjtotte Gssze.

A kasza viszont férfi kezébe vald
szerszam, nagyobb erét kivant. A két
kézre fogott hosszii nyél végére
erdsitett, viszonylag egyenes penge
kozvetlen a fold felett vagta és
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rendre dontotte a szalakat. A XIV.
szazadban ismertilk meg, mint a
flivagas, igy a szénamunka eszkozét.
Aratashoz legkorabban a XV. szazad
végén hasznaltak. Arato6technikaja
két tipusban terjedt lassacskan to-
vabb. Az egyik a szénamunka
szerinti kotetlen gereblyézd, a masik
a sarlozast kovetd kévézd aratas.

A kasza azonban a XVII. szazadban
is majd kizarblag a szénamunka
eszkoze volt, az aratasé inkabb a
sarl6. Comenius ,A lathato vilag”
cim{ mivének 1669. évi kiadasaban
e munkat igy hatarozta meg;:

»Az araté learatja a megérett gabo-
nat sarléval, észveszedegeti a mar-
kokat és kévéket kot.”

S ha a sarl6s aratas nem is volt olyan
nehéz fizikai munka, mint a kaszas,
csak faraszto volt, s bizony, pihenni
kellett a déli verén. Ahogyan Csoko-
nai érzékelteti a ,Déli aggodalom”
cimi versében:

»Felhagott mar a nap a dél hév
pontjara,

Egyenesen omlik lefelé sugara,
Kiiszkodik a bagyadt levegbég s
heviil;

Felfortyant az egész természet
mereviil.

A lankadt araté lediil izzadt fével,
Hogy majd dolgat kezdje megujult
erével”.

De hogy a kaszas aratas még a XIX.
szazad elején sem volt altalanosan
elterjedt, azt Nagyvathy Janos, me-
z6gazdasagi szakirodalmunk egyik
korai miivelGje bizonyitja. Az 1821-
ben megjelent ,Magyar gazdatiszt”
cim munkajaban tobbek kozott ezt
irja:

»Az Aratdshoz a Sarlék tovabb is
megtartassanak, és ujsagonkapas-
bél a Takardkaszak bé ne hozassa-
nak, mert hozzajuk... mind erds
Munkasok kivartatnak; mégis a mi
kovér és gazdag Termésiinket nem
bujak rendre donteni.”

Nagyvathy tudlzott, de abban igaza
volt, hogy a kaszilds lényegesen
nagyobb er6t kivant, mint a sarl6-
zas: A sarlopartiak azonban fékép-
pen azt kifogasoltdk, hogy a kasza
kipergeti a szemet és gazosan hagyja
a gabonat. Ami igaz. Viszont sokkal
haladésabb vele a munka. Marpedig
ez fontos szempont. — A Lkétféle
modszer atvaltasanak mikéntjét jol
szemlélteti az egyik Somogy megyei
uradalomnak a részes aratokkal
kotott 1837. évi szerzddése. A 2.
pontja igy hangzik:

»~Hogy a takaritas annal konnyeb-
ben mennyen, meg engedtetik a
sarlon  kiviil kaszaval is, de a
magnak valé egyenessen sarléval
takarittatni kivdrtatik. Azonban a
le kaszalt gabonanak kévékbe valo
kotése rendesen meg tetetni rendel-
tetik.”

Az aratas természetesen a jobbagyok
kotelessége volt. ,Ur dolgaban” vé-
gezték, az urbarium altal megsza-
bott id6ben és moédon. Az ur
gabonéjahoz azonban gyakorta ke-
vés volt a munkaerd, marcsak azért
is, mert az Ur és a jobbagy gabonaja
csak egy id6ben érett, és az utdbbi
aratasat sem lehetett elhanyagolni,
hisz kilenced jart a termésbél az
arnak. Valoszint, ez okozta azt, hogy
bérmunkasokat, napszamosokat is,
de leginkabb részes aratokat fogad-
tak fol, akik a bér fejében a termés
meghatarozott részét kaptik. A
bandagazda vezette Oket. Hogy
mikor keletkezett ez a szokas, nem
tudjuk. Az azonban bizonyos, hogy a
varmegyék a XVIII. szézad elejétél
kezdve mar limitaltdk az aratérész
fels6 hatarat, teriiletenként és kor-
ban véaltozbéan 5-13-ad rész kozott.

A napszamért vagy részért végzett
aratasnal a bér mellett ételt is kaptak
az aratdk. Volt, ahol maguknak kellett
azt elkésziteni, masutt f6tt étel jart.
De igy vagy ugy, mindenképp jol
tartottak 6ket. S hogy miért, megirta
Jokai ,Az 1j foldesar” cimd, a Bach-
korszakban jatszodo6 regényében:
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»Akitk valaha gazdasagot lattak,
tudjak, micsoda mozgalmas id6-
szak a takaritas; cseléd és gazda

koran kel, késén fekszik; nap-
szamost, részredolgozét nagyon
megbecsiilik.”

S hogy mi volt az utébbiak munka-
feltétele, arra is taldlhatunk itt
példat:

»Széna, repce napszam; rozs, biza
aratérész; a napszam oOtven garas
— egy meszely pdlinka, két icce bor
minden fejre, reggel szalonna,
kenyér, délben f6tt hiis meg galus-
ka vagy tokany; este kétféle, az
egyik his; ozsonnara fiistolt hus
vagy aludt tej; a kalaponk mellé
meg egy csindlt virdg; ami meg
rész, hat az minden kilencedik mérd
a garmadabdl a miénk.”

Az 1860-as években kezdi kiszori-
tani a kasza az 6si sarlot, féleg a
részesarato-rendszernek gyors elter-
jedésével. Jellemz6 az ez id6 tajt
keletkezett részes rigmus:

»Jobb a kasza, mint a sarlo,
Tisztabb lesz igy majd a tarlé.
Gyorsabb munka, tobb a bére,

Mehetiink hat mas foldére.”

Amikor ,megroppant a gabona
tove”, Péter-Pal, vagyis junius 29-e
utdn kezd6dott meg az aratis. A
gabona érettségétdl fiiggben termé-
szetesen tajanként valtozott az ara-
tas id6pontja. Sokszor jilius végén
kezd6dhetett csupan. De 1wjhold

napjan nem fogtak hozza, mert
akkor Dbeléjik viag a ,ménk§”.

Pénteki nap sem, mert akkor ,]éhas
lenne a kalasz”. S ha valamely ok
miatt mégis e nap kellett kezdeni,
mar csiitortokon levagtak egy kévé-
re valot. Ha pedig halott volt a falu-
ban, megvartak, amig eltemették.

Kora hajnalban kezdtek az aratas-
hoz. Tobbfelé el6bb templomba
mentek aldasért konyorogni, masutt
a gabonaftldon imadkoztak kezdés

el6tt. Az asszonyok két gabonaszalat
kotottek a derekukra derékfajas
ellen. Aztan az elsG sarlés vagy
kaszas — a bandagazda — ,Uram,
segits!” fohaszkodassal belevagott a
gabonaba, a tobbiek kovették.

A sarlésok vagy kaszasok mogott
haladtak a marokszeddk, kévébe
gyljtotték a levagott gabonat, és azt
szalmakotéllel — Osszekotozték. A
kévékbdl pedig — vidékenként valto-
z6an 13-18 darabbdl — megraktak a
keresztet, ezt a célszerli tarol6 ala-
kot, amelynél egy, a Kkalaszaval
felfelé hajtott kévére alapozva négy,
kalasszal érintkezé kéve formalta a
keresztet, de tobb sorosan, a tetejét
pedig egy kozépre tett, a kalaszokat
takaro kéve, az Gn. ,pap” fedte be.
Ha két keresztet tettek a tarléon
egymas mellé, az volt a kalangya, két
kalangya pedig egymés mellett a
kepe. S innen a részelaratok neve:
~kepés”, ugyanis kepeszdm szedték
ki a részt.

A kaszas aratd csondben dolgozott,
hisz munkaja nehéz. A sarlozas
spricskoréz6bb” munka volt, koz-
ben gyakran daloltak is. Mint aho-
gyan a kotélcsavaras, marokszedés,
kévekotés, keperakas kozben is néta
jarta:

LKar a tiszta buzat lekaszalni,
Kar a barna kislanyt koran férjhez
adni.

Koran férjhez adjdk, megszelidiil
szépen,

Akar a dalos pacsirta fent a magas
égen.

Megérett a buiza, le kéne mar vagni,
Ezt a barna kislanyt férjhez kéne
adni.

Peng a kasza, a biizat rendre vagja,
Ennek a szép barna lanynak én
leszek a parja.”

3

A munkit gyakran fliszerezték
tréfés, csip6s mondésokkal. Ha pl. a
kévekotozd legény kotele elszakadt,
rogvest odaverselt a kotélcsavard-
nak:

»Az én gatyam sarga pikét,
Jobb kitelet egy kicsikét!”

S ha megesett, hogy valamelyik
leAny megvagta kezét a sarloval,
nyomban megkérdezték: ,Kire gon-
doltal?” A tobbit6l lemarado aratora
tarsai korusban ramondtak: ,Lapat-
nyelet készit, holnap siitni akar.”
Amikor pedig délebéd utan felkere-
kedtek, a fiatalabbak fiirgén ugrot-
tak fel, hogy az iilve maradé fiatal-
nak mondhassak: ,Mi az, tan eke
van az iillepeden?”

Amikor az ar elGszor ment ki az
aratokhoz, az arat6leanyok szalma-
kotéllel vagy sebtében font kalész-
koszortval az ur derekat koriil-
kototték, és csak akkor engedték el,
amikor pénzvaltsagot fizetett. De
fizetett szives-Oromest, mert csak igy
~eresztett jol a buza”.

Mikor aztan az aratas végére jartak,
egy marék gabonat vagatlan a tabla
végén hagytak, hogy jovére is jo
legyen a termés, és a zivatar kart ne
tegyen a vetésben. A Raba vidékén e
markot bogra kototték, kaldsszal
lefelé, és azt mondtak, hogy ,Szent
Péter lovanak hagyjak abrakul”.

Ugyeltek arra, hogy az aratést
naplemente el6tt joval befejezzék.
Amikor a bandagazda az utols6 ké-
vét, amelynek felében a kalaszokat
ellenkezbleg fektették, ezt az un.
Jeézus kévéjét” feltette az utolsd
kereszt tetejére, led6lt annak tovébe,
és koréje gytiltek az aratok. Aztan az
iigyes kezii lanyok gabonaszarakbol
és kalaszokb6l megfontak az un.
aratokoszorat, és viragokkal, szala-
gokkal feldiszitették. Forméja tajan-
ként valtozott. Koszort, korona alak
mellett csigahdz forméaja, zsak,
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sokszor haziké vagy sator alaka volt,
némelykor férfi, n6i aratoébabu is
16gott rajta.

Gyakran olyan nagy volt, hogy két
rad kellett hozza, a kisebbeket bo-
ton vitték, a koszorut, koronat azon-
ban, nevéhez illGen, a fejen. Mégpe-
dig a legiigyesebb legény vagy leany
fejére kertilt, de csak miutan az utol-
soként elkésziilt aratot lustasaga
miatt a f6ldon meghempergették. —
Ez inkabb esGvarézslasi ritus volt,
mint biintetés. — Aztdn a koszorua-
vivé mogé felzarkéztak az aratok,
éliikon a bandagazdéval. Aratbszer-
szama, holmicskija kinek-kinek a
kezében, vallan. Majd a bandagazda
szavara — ,No, Isten segedelmével,
atyafiak, induljunk!” — megindultak
az ur, nagyobb uradalmakban az
urat helyettesit§ tiszttarté portija
felé. A kozeled§ alkony csendjét
felverte vidam noétazasuk:

»Buza, biiza, de szép tabla buza,
Kihajlik a nagykatai ttra.

A szekcesoi legények, ha aratjak,

Szépen 6sszepengetik a kaszat.

Arpa, arpa, de szép tabla arpa,

Kozepében egy szép rezgd nyarfa.

Rezgé nyarfa, hajlik a levele,
En is elhalok a szerelembe.”

Erdélyben az volt a szokés, hogy a
falun atvonul6 menetet minden
kapuban vartak, és a koszoruvivét
ki-ki egy-egy kanna vizzel lelocsolta.
Analobgias, esGvarazslé cselekedet.
Magyarhonban erre késébb és eny-
hébb formaban keriilt sor. Amikor a

menet céljahoz ért, az Gr az udvaron
fogadta &ket, s a koszoravivére vagy
a koszortra néhany csepp vizet
frocskolt. Aztan a bandagazda el-
mondta a mondokajat. Tal a Dunan
példaul ily szavakkal:

LIm végezete vagyon a munkdnak,
kepében az élet. Isten gondjan em-
ber munkdaja becsiilettel rendbe jott.
Hat most mar a felséges Teremté
adjon mindnydjunknak pthentet6
nyugodalmat.”

Pozsony megyében dallal koszon-
totte az urasagot a bandagazda:

»Folvirradt a végzd napja, végre
valahara,
Behoztuk a szép koszorut gazduram
hazaba.
Most mar csapra azt a hordoét, a
fistes meg hiizza,
Hiszen ezt a kis kéltséget behozza a
biiza.”

Erre aztan a koszorut atadtak az
urnének. Az Gr ezalatt harom
poharba bort toltott: egyet a banda-
gazdanak, egyet a koszoruvivének,
egyet maganak. Koccintott veliik, és
ill6 szavakkal megkdszonte a fara-
dozast.

Aztan az aratok muzsikaszo mellett
elhelyezkedtek a teritett hossza
asztalndl — amelyre az ur teritéke
mellé tették a koszoraut —, és meg-
kezdték a hagyoméanyos fogasokbol
all6 vacsorat. A talbol mindig a
bandagazda vagy a koszortvivé vett
elsének, aztan az ar, majd a tobbiek.
Falatozds kozben természetesen
ittak is, de a felkoszont6krdl sem
feledkeztek meg. Igy ugyancsak
jokedvre deriiltek, mire befejezték a
vacsorat.

Ekkor megkezd6dott a tanc. Az Gr
nyitotta meg valamelyik maroksze-
dé lannyal, és a jol végzett munka
oromével roptak tovabb éjfélig.

Az aratélinnep tartasa az egész
magyar nyelvteriileten ismert volt,
legkorabbi emlékei a kozépkorig
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nytlnak vissza. A 20. szazad elején
rendszerint a nagyobb uradalmak-
hoz kot6dott, a maganak arat6 gazda
csaladja az aratis végeztével kiilon
iinnepet altalaban nem tartott, de a
modosabb gazdanak kotelessége volt
munkésait megvendégelni. A részes-
aratok vagy kaldkaban dolgozok
kalakatanccal vagy kepeballal fejez-
ték be az aratast, amelyet gyakran a
tarlon tartottak. Az uradalmakban
egy 1901-es miniszteri felhivas kiilon
is szorgalmazta az aratobalok tar-
tasat, s igy a mulatsag a 20. szazad
els6 évtizedeire a legjelentGsebb
nyari tdncalkalomma valt.

A kézi aratis megsziintével az arato-
iinnep is kiszorult hagyomanyaink-
bol, bar még a termel8szovetkezeti
gazdalkodas idején megprobalkoz-
tak Gjraélesztésével: az aratdkoszo-
rut ekkoriban a téesz elnoke vagy az
allami gazdasig igazgatbja kapta, s
az § szob4jaban helyezték el.

Napjainkban a népi mesterségek
mivel6i kozott szép szammal tala-
lunk szalmamunkaval foglalkozo-
kat, akik szebbnél szebb arat6koszo-
rukat készitenek.

Torokszentmikloson évek 6ta orsza-
gos szalmafond tabort és talalkozot
tartanak, a hajdananéasi tajhazban
alland6é kiéllitAison mutatjak be a
legszebb darabokat, Erdélyben a
szalmamunkakat bemutat6 Szalma-
muzeum nyilt. Mindez ékesen
bizonyija, hogy bar a koriilottiink
1év6 vilag folyamatosan valtozik, ha-
gyomanyaink mégis helyet talalnak
benne.
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Aratoételek

Az aratbk munkarendjiiket uagy
alakitottdk ki, hogy a legnagyobb
er@kifejtést igényl6 munkak lehe-
téleg a hlivosebb hajnali, délel6tti és
késGédélutani idészakra essenek. A
19. szazad kozepén szokasos gyakor-
latr6l Galgbezy Karoly a kovetkezo-
képpen ir:

» Teggel 6-7 Ora kozt féznek
(lebbencset, tarhonyat vagy kdasat
vasfazékban), addig természetesen
napfelkeltét6l dolgozvan, ha ettek,
kalapdlnak, melly két munkdaval
mintegy masfél ora telik el. Délben
két ora kell evésre, alvasra és kala-
palasra, akkor nem szoktak fézni,
hanem uzsonndra féznek ismét, s
evés utan kalapalnak. Az ozsonnat
minél késébb szeretik tenni, 6-7 6ra
kozt, azt tartvan, hogy gy nem kell
vacsora.”

A maguknak arat6 gazdacsaladok
szintén gondosan felkésziiltek az
aratasra. Jaszarokszallason a 2o0.
szazad elsG évtizedeiben a gazd-
asszony az aratis megkezdése el6tt
kozvetleniill kenyeret siitott, eld-
készitett elegend6 mennyiségli leb-
bencset, tarhonyat. Nemcsak a tej,
tojas, csirkehis, fiistolt has keriilt
eld, de gondoskodtak rola, hogy elég
szalonna, koleskasa, liszt, hagyma,
fliszerek, bab legyen készenlétben.

Nagykunsagi, kunszentmartoni ta-
nyak udvaran aratasra, cséplésre
szaz-sz4zotven csirke is felnevelke-
dett, igy a bandiban aratd, csépl6
munkasok szamara a gazdasszony
f6zott.

Egy-egy kunsagi gazdacsalad tarsa-
dalmi rangja megkivanta, hogy
munkésai szdméara ,jobb” ételeket
f6zzon. A Jaszsagban is gy tartot-
tak, hogy ilyenkor a gazdasszonynak
ki kell tenni magaért:

»eee Slit-f6z, mélyebben belenyiil a
zsirosbodonbe, hogy szé ne érje a
haz elejét”.

A Kozép-Tiszavidék kisebb falvainak
aratdi leginkabb a ,sajat kenyerii-

kon” arattak. Egy tiszaroffi volt
cseléd igy emlékezett vissza az
aratoebédre:

,Két esztendGben én csak lebben-
csen arattam, mikor megnésiiltem,
csak lebbencsen. Az anyésom is
csindlta a lebbencset, meg az én
anyam 1is. Vasarnap a feleségem
hozta ki. En kalapdaltam, 6 meg
fozott. A tobbi ember mikor kala-
palt, mi meg akkor ettiink. Semmi
mdas: kenyér, szalonna meg
lebbencs.”

Tiszakiirton csak szerdai napon vitt
a gazdasszony ételt az aratoknak.
Esténként a kaszas f6zott a marok-
szed6knek tarhonyat, oOreglebben-
cset. Szombaton hazajottek, a gaz-
danal vacsoraztak. Kisajszallasi ara-
tok szintén szerdan ettek otthonrol
kivitt f6tt ételeket. Almas tejfeles
(fiatal csirkébdl almaval f6zott
hisleves), tokkaposzta, zoldbab volt
a leves, utana fiistolt vagy zsirbol
kimelegitett hus, esetleg birkapapri-
kas. El6fordult, hogy hus helyett
taros laskat, tarés lepényt is vittek.

Ha készételt kaptak mindennap az
aratok, az jellegében megegyezett a
hét napjain szokasos ételfajtakkal,
mondhatjuk Ggy is, hogy a
hétkoznapi étrend javitott valtozata
volt. A sajat maguknak f6z6 aratok
ebédje kevésbé lehetett valtozatos.
Tébbnyire pergelt (piritott) leve-
seket és bogracsban megfézhetd an.
oregételeket készitettek még a 20.
szdzad hiszas-harmincas éveiben is.

Az uzsonna (amely kiilon étkezés-
ként csak aratiskor volt szokisos)
rendszerint gyiimoéles, savanykas izii,
a nagy nyari melegben hsit§
vizicibere (ecetes vizzel béven
leontott, cukorral édesitett kenyér),
vagy hazulr6l vitt gyiimolcsleves,
uborkasalata, aludttej,  Csépan
gyakran volt csoréleves: krumplival
f6z6tt, tejfollel savanyitott leves.
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A nagy er6feszitést kivané munka
befejezését kiemelked6 iinnepi alka-
lomnak tekintették. Ha a takaras
befejezése az uradalomban nem
szombatra vagy vasarnapra esett,
akkor is iinnepi étel keriilt ilyenkor
az asztalra. A nagy alfoldi gazda-
sdgok bandai szamara az utolso este
birkavacsorat tartottak, amelyen a
birtokos vendégelte meg arato6it. A
mezbtari aratok maguk f6zték meg
az ilyenkor kapott birkahdst. Az
okoristalloban deszkabdl Gsszealli-
tott asztalndl, mindenki a sajat
tanyérjabol, taljabol fogyasztotta el a
vacsorat. Egy kis bor mellett tancra,
notéazasra is sor kertilt ilyenkor.

Krumplis laska

Hozzavalok (10 személyre):

2 kg krumpli, 1,5 kg liszt, kb. 1 ek. s0,
izesitéshez: dinsztelt kaposzta vagy
daralt di6

Elkészités: a krumplit héjaban
megf6zziik, pucoldas utin Gssze-
torjiik, Osszegyrjuk a liszttel és
megs6zzuk.  Kisebb  hengereket
készitiink beléle és kisiitjiik.

Taros lepény

Hozzéavalok (1 adaghoz (tepsi)):

a tésztdhoz: 1 kg liszt, 1 dl olaj, 1
marék kristalycukor, fél liter tej, 1
éleszt6

a toltelékhez: 2 kg taro, 15 dkg vaj, 8
tojas, 2 cs. vanillincukor, izlés sze-
rint kristalycukor, citrom, mazsola,
fahéj

Elkészités: a tészta hozzaval6it j6l
osszedagasztjuk és kelt tésztat
készitiink, amit kb. fél 6rara pihenni
hagyunk. Majd kinyajtjuk, zsiro-
zott-lisztezett tepsibe helyezziik és a
toltelékkel megtoltjiik. Kb. fél 6ran
keresztiil siitjiik.
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Kézmiivesség

A kovetkez6 oldalakon a Széki
Szalma Feszten megismerhetd
kézmiives mesterségekbdl sze-
mezgetiink.

Fekete keramia

Egyetemes keramiakultirank egyik
leg6sibb csoportja az egyszer ége-
tett, maz nélkiilli edényeké. Széles
koréhez tartoznak kultikus jelentd-
ségli sipocskak, halotti urnak és
profan funkcioja fazekak.

A 19. szazad végéig majdnem
mindegyik magyar fazekas — és a
Kérpat-medenceiek — ismerte a ke-
ramia feketére égetésének a modjat.
A magyar keramiakulttira alakulasa-
ra azonban orszagosan jellemzd,
hogy szdmos, mindkét égetési tech-
noldgiaval dolgoz6 (mézas és mazat-
lan) kozpontban az 6lomméazas ke-
ramia kiszoritotta a fekete keramiat.
A Dunéantuilon az egyik jeles fekete-
kozpont volt a Tolna megyei Bata-
szék, vagy Koméarom. Napjainkig
azonban csak Mohacs Orzi az Osi
mesterséget a Dunanttlon.

A fekete keramia alkot6janak csak
két ,szin” adatott a szépség meg-
teremtéséhez: a fekete és a ,feke-
tébb”; a fény és az arnyék gyonyor-
kodteté jatékanak az egyensilya,
dinamizmusa. Legyen a 1atvany stili-
zalt virag, vonalak valtozatos egylit-
tese az évszazadok edényformain
megorokitve — napjainkig.

Széki Szalma Hirek

Nemez

Bizonyitott tény, hogy a nemez-
készités Gsibb mesterség és miivé-
szet, mint a fonas vagy a szovés.

A nemez Gsi eredetli textil, melyet
birkagyapjubol viz segitségével gyi-
rassal készitenek. A magyar nyelv
megkiilonbozteti a kézi munkaval
eléallitott nemezt a gyarilag ké-
szitett filct6l, de készitésiik alapja
ugyanaz.

A szlrszél kiilsején cserépszer(ien
elhelyezkedd, lapos sejtek (kutikula)
talalhatok. Er6s nagyitas alatt ez a
réteg egy fenyStoboz feliiletéhez
hasonlit. Lagos kémhatast meleg viz
hatésara a pikkelyek felnyilnak, és a
nyomkodés (kallozas) hatisara egyre
kozelebb keriilve egymashoz,
osszeakaszkodnak. Az  elkésziilt
nemezben alapos Oblités és szaritas
utan visszatérnek eredeti allapotuk-
ba, és erSsen Osszekapaszkodva
szinte eltéphetetlenné teszik a tex-
tilt. Ehhez a folyamathoz természe-
tesen sok viz és a lugos kémhatas
eléréséhez lehetGleg hazi f6zésd,
természetes anyagokat tartalmazo
szappan sziikséges.

Bar majdnem mindenféle Aallati
szOrbdl, s6t még az emberi hajbdl is
késziilhetne nemez (a raszta frizura
készitésének alapja az emberi haj
nemezel6désre val6 hajlama), szinte
csak a birkagyapjat hasznaljak erre a
célra. A finomabb anyagii nemez-
targyak a merindé juh gyapjabdl
késziilnek. A rackajuh hossza szére
csak mas juhfajtdk szérével keverve
hasznéilhat6, de az igy elkésziilt
nemez nagyon durva feliiletd.

Tiizzomanc

A tlizzoméanc alatt fémre felvitt, nem
teljesen kiolvasztott iiveget értiink,
amelyben meg nem olvadt részecs-
kék — f6leg fémoxidok és gazbubo-
rékok — vannak.

Az eljaras sikere érdekében a kétféle
anyag hétagulasi egylitthatdjat 6ssz-
hangba kell hozni.

Késziilnek ipari és 6tvos zoméncok,

ezek lehetnek atlatsz6 (transz-
parens), fedd (opak), és félig atlatszo
(opal) tipustak.

A tlizzomanc alkalmazasanak kett6s
célja van: a feliiletek dekorativ
megjelenitése a zomanc altal, illetve
a fémfeliilet nemesitése, azaz mind a
mechanikai, mind a kémiai ellen4llo
képességének novelése.

A tlizzomancot diszité jelleggel, sok
esetben draga és féldragakovek he-
lyettesitésére méar az Okori Egyip-
tomban alkalmaztdk. Eurbpaban
Gorogfoldon, és az Ibériai félszige-
ten keresztiil terjedt el, és a mester-
ek Gjabb, és tjabb technikik kifej-
lesztésével egyre népszertibbé tették
az elkésziilt miiremeket (bizanci,
limoge, erdélyi technikak). Mara a
miivészi zomancozasnak nagyon sok
technikajat ismerjiik, és alkalmaz-
zuk, példaul: vésettalji, rekesz,
sodrony, azsur (ablak), sqrafitto,
festett, stb.

Az Otvéos mesterek az erGteljes
diszit6 hatdsa miatt nagy elGszere-
tettel alkalmaztik a tlizzomancot az
altaluk készitett ékszereken, szak-
rélis, és disztargyakon, jelvényeken,
érdemrendeken.
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A tlizzoménc ipari felhasznalasa a
XIX. szazad végén indult el, majd az
acélgyartas korszer(sitésével zo-
mancozasra is jol hasznalhat6 alap-
anyagot tudtak gyartani. Féleg a
héztartasokban hasznélatos eszko-
zOk, és berendezések feliiletét von-
jék be tlizzomanccal (edények, tliz-
helyek, mosogatok, kalyhak, kadak,
stb).

A XX. szdzad masodik felétdl
épiiletek, és épitmények bels§ és
kiils6 burkoléséra is felhasznéljak a
tlizzoméanccal  bevont elemeket
(Ziirich  reptér, metroallomasok,
aluljarok, stb.).

Az ipari hattér lehetGséget nyujtott
arra, hogy a kisebb méreti 6tvos és
iparmiivészeti munkak mellett meg-
jelenjenek a nagyobb méretd képz6-
miivészeti alkotasok, tablaképek és
muralis miivek, 0nalld6 miivészeti
adggd avatva a tlizzomanc mivé-
Szetet.

Kékfestés

A kékfest§ Kkifejezést 1770-bdl, a
papai Bengely Istvan panaszos
levelébdl olvassuk el6szor, majd
egyre gyakrabban talalkozunk hasz-
néalataval az 4j eljaras megjelolésére.
A kék-fehér szin a keleti porcelanok-
nak volt a jellemzGje, ezért is nevez-
ték a festGk az 1j eljarast ,,Porcellan-
druck”, ,drucken auf Porcellan Art”
kifejezéssel.

A kékfest6 kelme elGallitasa két
lényeges munkafazisbol all:

1. mintaz4s szigetel6masszaval,

2. festés indigdcsavaban.

Fa- vagy fémformakkal nyomtak a
fehér anyagra a pacokkal vegyitett
szigetel6anyagot, a papot, amely
szaradis utdn elzarta a mintazott
feliiletet az oxigéntdl, a leveg6t6l. A
vasgalic és mész segitségével redu-
kalt indigoébol megfelel toménysé-
gl fest6fiird6ben, az indigos kiipa-
ban aztattdk a kelmét, majd a
levegére felhtizva az oxidaloédo
indig6 kékre valtozott. Az aztatasok,
meritések és levegBztetés szamatol
fligg6en kapott vildgosabb vagy
sotétebb szint az anyag. Szaradas
utan 1-3%-os kénsavas-sosavas fiir-
dében lemarattdk a fedGanyagot, és
el6tlint a fehér minta kék hattérben.
A mintdk szinének véaltozatait —
sarga, zold, narancs, kék — a fedd-
anyagba kevert pacokkal és utblagos
fiird6kkel érték el, ezek voltak a
titkolt eljarasok.

A kozépkorban a kékfestGk a szove-
tek és vasznak szinezését f6leg nové-
nyi festékekkel végezték. Festékeik
kozé tartozott a csiilleng is. A bel6le
nyert festékkel a kék szin arnyalatait
festették. A 16-17. szdzadban egyre
nagyobb mennyiségben hoztak be
Indiabol a mintas kék gyapotkelmé-
ket. A divat térhoditasaval a fests-
anyagot, az indigo6t is hajészam
szallitottak Eurdpaba, ami valsagba
juttatta a csiillengtermelSket.

A legkorabbi magyarorszagi évsza-
mos kékfest6 kelme 1783-bdl,
Kormoécbanyarol vald. A 19. szézad
kozepén mar gyar jellegii kékfesto-
iizemek is miikodtek Obudan. Az
ipari fejlédés kovetkeztében ez a
manufakturalis ipar hanyatlasnak
indult. A falusi életforma valtozéasa,
a varosi ipari munkasok ,korszerd”
viselete megvaltoztatta a régi szoka-
sokat, csokkent a hagyomanyos
viseletek iranti igény. Az 1., majd a
IT1. vildghaborti utidni nagy nyers-
anyaghidny és a népviseletben be-
kovetkezett jelentds varosiasodas
tovabb csokkentette a mihelyek
szamat.

Patchwork

A patchwork — magyarul foltvarras —
néhany éve valt divatos elfoglalt-
sigga. Az Egyesiilt Allamokban,
ahonnan az Otlet szarmazik, allito-
lag t6bb mint 13 milliban varrnak
ezzel a technikaval. Magyarorszagi
elterjedése jorészt az utdbbi évtized-
ben hatalmas példanyszamban meg-
jelend lakaskultaraval és szabas-
varrassal foglalkoz6 magazinoknak
koszonhetd.

Meézeskalacs

A mézeskal4cs olyan siitemény, mely
valtozatos alakjaval és diszitésével
sokféle jelképet jelenithet meg.
Készitése komoly hagyomanyokkal
rendelkezik, eredetileg az isteneknek
ajanlottak fel, majd emberek kozotti
ajandék szerepét toltotte be.

Torténete: a méz volt a nadcukor,
majd a répacukor modernkori elter-
jedéséig az egyetlen édesitészer,
melybdl tartés és taplalé szaraz
siitemény készithetd, igy a mézes-
kalacs sok nép tobb ezer év oOta
ismert eledele. Az 6kori gorogok a
halott szdjaba is mézeskalacsot
tettek, hogy ezzel engesztelhesse ki
Cerberust, az alvilag mogorva Grét.
Feljegyezték, hogy Piithagorasz nem
él6 allatot, hanem allatformaja mé-
zeskal4csot aldozott az isteneknek.
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Hazinkban mar az aquincumi asa-
tasoknél is talaltak t6bb mézeska-
lacssiitésre hasznalt égetett cserép-
forméat. A méz dragasaga miatt, csak
iinnepi alkalmakkor készitettek be-
16le siiteményt. Az 1200-as évektdl
kolostorok készitettek vallasos tar-
gya figurakat, életképeket. Idével
~mézesbabos” céhek is alakultak,
melyek mives diszitéseket készitet-
tek ra, igy kedvelt ajandékka valt.
Bécsben 1368-ban méar név szerint is
emlitenek két mézeskalacsost. A
meseirodalomban is  fellelhetd,
Grimm testvérek meséjében, a
wJancsi és Juliskaban” szerepel egy
mézeskalacs haz, a csabitas szimbo-
lumaként. A szazadok alatt a diszi-
tésnek jelképi rendszere alakult ki,
vagyis mind a formajaban, mind a
diszitésében meghatéirozott ese-
ményhez kothet6 egy szépen elké-
szitett mézeskalacs.

Kedvelt vasari ajandékok voltak:
mézeskalacs sziv, huszar, kard, baba,
tanyér.

Készitése: a mézeskalacsnak szam-
talan receptje létezik, {6 0sszetevéi a
liszt, porcukor, méz, tojas.

Az 0OsszetevBket Osszekeverik, a
tésztat atgyarjak, hiivos helyen
pihentetik, kilapitjak, majd formaz-
zak. A tészta jol alakithat6, am
melegen ragacsossa valik.

A forméazés tébb modon térténhet:

- kézzel,

- szaggatod formakkal, melyek fémle-
mezbdl hajlitott, kérvonalat megha-
tarozo keretek,

- tit6faval: fabol késziilt formaéval,
melybe a minta negativja van bele-
faragva és ebbe simitjak a tésztat.

A mézeskalacsot tobbféle modon
diszithetik:

- irokazas: tojashabbal mintakat
rajzolnak ra (ez a legelterjedtebb),

- bevonjak (a mintak alapozasahoz):
tojasfehérjével, melyt6l csillogd lesz;
piros festékkel, mely a hagyomanyos
vasari diszités alapja; egyenletes
tojashabbal, melyt6l fehér lesz;
kakad folyadékkal, melyt6l barna
lesz,

- magvakat nyomkodnak belé (nap-
raforgd, tok, mandula, kardamomi
szezammag),

- egyéb diszit§ elemek: tiikérdarab,
dekorécios papir.

Vattacukor

A vattacukrot két amerikai édesség-
készit6, William Morrison és John C.
Wharton talélta fel 1897-ben, a
Tennessee allambeli Nashville-ben.
Rajottek arra, hogy egy megfeleld
gépezet segitségével a finomra 6rolt
cukor 4llaga  megvaltoztathato,
konnyti, pelyhes finomsag készit-
het6 belGle. Az 4j édességet ,Fairy
Floss” névre keresztelték, ez magya-
rul annyit tesz: tiindérpehely.

Az altaluk kidolgozott vattacukor-
készit6 gép elve a mai napig valto-
zatlan. A lényeg az, hogy a finom
kristalyos allagi cukrot (a hozza-
adott szinezékkel és izesit6 anyag-
gal) a kozépen 1év6 fejbe toltik, ami
magas hémérsékletre hevitve meg-
olvasztja.

A fej nagy sebességgel forog, igy a
folyékony cukormassza a centrifu-
galis erG hatisara a szélére csapodik,
ahol egészen apro6 lyukak talalhatok.
Ezeken keresztiill az olvadt cukor

vékony sugarakban elhagyja a fejet,
és a szabad levegére érve vékony
szalak formajaban megdermed.

A szalacskak hurkapalcaval vagy —
angolszasz orszagokban — papirtdl-
csérrel konnyedén oOsszegytijthet6k,
feltekerhet6k, és kész az édesség.
Van, ahol dobozba vagy zacskoba
csomagoljadk a vattacukrot, és igy
arusitjak.

Csontfaragas
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Raszalmaztunk!

A kovetkez6 oldalakon olvas-
hat6é irasok a képzelet sziile-
ményei, barmilyen hasonlésag
a valésaggal a véletlen miive!

Szalmahirek

Szalmacsigak lepték el Szalma-
széket. A védekezésnek két fajtaja
ismert: vagy szemet hunyunk felet-
tiik, vagy addig csikaljuk szalmaszal-
lal a talpukat, mig el nem szaladnak.

A baj nem jar egyediil, szalma-
ordogok is ellepték Kkicsiny
falunkat. Folyamatosan lecsapnak
a legvaratlanabb pillanatban és
megyviccelik lakoétarsainkat. Szalma-
ordogeink egyike tgy elvetett egy
szalmamagot Szalmavet§ Istvan
kertjében, hogy szegény Pista batya-
mat ma is a kertben talaltam, amint
leste, mikor kel ki a szalmaordog
palanta.

Ujsziiléttel gyarapodott a Szal-
maszéki Allatkert. A szalmazsiraf
és a szalmacsiga keresztezésébdl
megsziiletett Zsicsike. Az 1j allatfaj
12 kiloval, 20 centis nyakkal és 5 cm
hosszti szemekkel jott vilagra. A
szakért6k  egyébként  korabban
egyértelmiien bebizonyitottak, hogy
a sziil6k kozos 6st6l szarmaznak,
csak a csiga lemaradt a fejlédésben.

Tudomany

Szalmahold. A Szalmaegyetem
Boglya Kum Béla Laude végzGs hall-
gatoja vilagszenzacids el6adisabol
megtudhattuk, hogy kisérleti stadi-
umban van a jelenlegi hold lecseré-
1ése szalmara. Mi nem értiink hozz4,
6 meg nem arult el tobbet, pedig
szalméval bokodtiik.

Egyesuleti hirek

A Madarijesztok Egyesiilete
szalmagalamb-kil6v6 versenyt ren-
dezett. Erre a galambok tualzott el-
szaporodasa miatt volt sziikség,
ugyanis tal sfirin tisztelték meg a
madarijeszt6k taborat.

Bdnugyi hirek

Szalmaverekedésbe keveredett
két helyi lakos. A szalmapolgarok
ugy leszalmaztdk egymast, hogy a
Szalmaszéki Renddrség nagy erdk
bevondsaval harom napi Kkeresés
utan elhordatta a helyszinrdl a bizo-
nyitékként lefoglalt szalmahegyeket.
Sajnalatos modon a keresett szemé-
lyek beleolvadtak a terepbe, ezért
nem talaltdk meg Gket. A hivatalos
szalmaszéki  eloljarosag  eltlintté
nyilvanittatta 6ket.
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Szalmaszék

Szalmaszék lett lakohelyem,
Egy napig ezt élvezhetem.
Tengernyi a szalmabala,
Nincs ennyi baza a hatarba.
Ma innen el nem megyek,
Vidam tomegben nézelédhetek.
Szalmat, szalmara hanyva,
Fittyet hanyok a vilagra.

Aki maga mindezt nem ltja,
Késobb, jaj nagyon megbanja.
Egy napos csak Szalmaszék,
Szalmalanggal el is ég.

Volt, nincs, hiilt helye,
Visszatérhetsz Magyarszékre.
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Hirdetés Aprohirdetések

A szalmafesztival ideje alatt ne a nytalcipGket vegyék fel. e Szalmaharmonikat keresek tobb attételd
billentytizettel.
e Szalmaszalat keresek homokoramba, atmérg:

Itt o kinalkozo alkalom! ...

e Eladnam 5 éve késziilt boglyacska orok-

A rendezvény alatt folyamatosan kaphat6 lakasomat, mely mar tarsbérletnek szamit a be-
minden méretben: koltozott helyfoglalok miatt. Olcson megszamitom!
e Kazlamat kiadnam realis aron. Bolhak ne
szalmacsuka, szalmapacsker, szalmacipd, érdeklédjenek!

szalmamamusz, szalmafuszekli, szalmatopan,
szalmasaru, szalmamokaszin
és téli viseletnek a szalmacsizma.

Szalma Cukrdszda

Szalmaszék, Kossuth L. u. 40. — Tel.: 72/521-032
Nyitvatartas: hétfo sziinnap, kedd-péntek 12:00-19:00,
szombat-vasarnap 11:00-19:00

o * Szalmanet kivézé
o’ J Szu[maszﬁgyﬁk, siitik, tortik

* Szalmalagzik, rendezvények
Fizetés utan én veszem fel a szalmanylcipét. 7

j“\ A SZALM I‘f | Tarskeresés

5 e Paros kaszalasra tarsat keresek. Minden meg-
TUZEP - BARKACSB()L’I‘

oldéas érdekel!
e Tandemozashoz atitarsat keresek iilés nélkiil.

Uticél a szalmaboglya.

¢ ,Egyediil nem megy!

"
|
|
iszivéshoz tarsat keresek.
|
|
|
|
|
|
\

1” jeligére paros szalma-

viGYEN VASVELIAT...
vaNn GYUFANK s

DE KOTOZZON INKABB SZALMAT

g Véradas

Szalmaszéki Sztinyogok Vérszivo Egyesiilete

VAGY VEGYEN INKABB BALTAT véradasra kéri fel a lakossagot. Onkéntes
ES NYERHET EGY ENERGIATORTAT! J alapon, kiilénben lecsapoljak a falu lakossagat.
@

|

|

| Ujsagunk a Nemzeti Kévekots- és
} Szalmaiigyi Minisztérium altal

| cenzurazott kiadvany.
|
!
|
|
|

SZALMASZEK, ARPAD U. 2.
'NYITVA: H-P 7-17, S70 7-12
TEL./FAX: 72/390-805

Kiadjak a szalmaszéki majdnem
civil szervezetek és az Eloljarosag.
Tudorok: Liza, Szalmasi Benedek

E-mail cimiink: madarijeszt6@szalmamail.bagoly
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