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Mecsek
Tancegyuttes

A Mecsek Tancegylittes a magyar
tAnchagyomanyok hiteles szinpadi
megjelenitésére torekszik. Koreogra-
filjjukat ennek megfeleléen az
autentikus feldolgozasi mod jellem-
zi. Misorukban — egyebek mellett —
izelit6t nyujtanak a Dunantal 1atva-
nyos eszkozos ugrés tancaibol és
tobb szaz éves multra visszatekint6
verbunkhagyomanyabol, a Felvidék
kiilonleges hangulati lednytancai-
bol, a Tiszai dialektus jellegzetes
csardasaibol és virtuskod6 botolo-
jébol, valamint Erdély lendiiletes
paros és virtudz férfitancaibol.

Ezenkiviil torténeti tancok is meg-
talalhatok repertoarjukban, melye-
ket els6sorban balnyitok alkalméaval
adnak el6. Reneszinsz és reform
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kori kompoziciéik korhd dallamok-
kal és jelmezekkel varazsolnak
unnepelyes hangulatot.

Uj szin jelent meg miisorukban,
amikor célul tlizték ki tancszinhazi
darabok szinpadra Aallitasat. Elsé
ilyen koreografijjuk a To6t csalad
torténetét dolgozza fel a tanc szava-
ival, Orkény dramaja nyoman. A mi
sikerét az alkot6 kozérthet6 humo-
ranak és tancos egyéniségeinek
koszonheti. Méasodik tancszinhazi
darabjuk két tincos bokszmérkszé-
sét jeleniti meg, a szinpadot szori-
tova alakitva. A Pulpitus cimd
kompozicié pedig révid korrajzokat
vonultat fel az 6tvenes évek hangu-
latatol napjainkig.

A tancegyiittest kisér6 Mecsek
Zenekar népzenei misorok, tanc-
hazak lebonyolitasaban all rendel-
kezésre.
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Balaton
Tancegyuttes

Kormoran
Memory Band

Az egykori Kormoran egyiittes
alapitéja és frontemberei 2005-ben
4j forméciot hoztak létre Kormoran
Memory Band (KMB) néven. A
zenekar tagjai: Gal Péter (hegedd,

vokal), Jenei Szilveszter (gitér,
ének), Margit Jozsef (basszusgitar,
ének), Salamon Bea (hegedi),

Csavas Attila (duda, klarinét, hege-
di), Drexler Zoltan (dob), Vereczkey
Attila (billenty(is hangszerek), Kolbe
Gabor (percussions).
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Aratas

»Ne menj rézsam a tarléra,
Gyenge vagy még a sarléra.

Ha megvdgod kis kezedet,
Ki siit nekem lagy kenyeret.
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A kozismert népdal figyelmeztetése a
fiatalabb generacié szaméra sem-
mitmondé, hisz e nemzedék mar
csak a gépi aratast ismeri. S ha
esetleg a sarlo, ez a rovid nyeld,
félhold pengéjli vagbszerszam nem is
ismeretlen el6tte, a fi és nem a
gabona levagasahoz vald eszkoznek
itéli. Pedig valamikor csak ezt az
eszkozt hasznaltak az aratashoz.

Az aratosarld céljanak megfelelGen
alakult ki. A nytlt ivli pengét a nyél
felsli részén fogak csipkézték. Igy a
gabonaszalakat nemcsak  vagta,
hanem firészelte is, amikor az ara-
16, a gabona f6lé hajolva, bal kezé-
ben marokra fogott gabonaszalakon
a sarlot maga felé rantotta. A
markaban tartott gabonacsomoét a
tarléra dobta, amiket a marok-
szed6k kévévé csomoztak. A sarld —
amelyet eleink mar a honfoglalas
el6tt ismertek — hajdan az asszo-
nyok szerszama volt, a sarl6zas az §
munkajuk. A férfi a kévéket kotozte
és gytjtotte Gssze.

A kasza viszont férfi kezébe valod
szerszam, nagyobb erét kivant. A két
kézre fogott hosszi nyél végére
erGsitett, viszonylag egyenes penge
kozvetlen a fold felett vagta és

rendre dontotte a szalakat. A XIV.
szazadban ismertiik meg, mint a
flivagas, igy a szénamunka eszkozét.
Aratashoz legkorabban a XV. szazad
végén hasznaltak. Aratdtechnikéja
két tipusban terjedt lassacskan to-
vabb. Az egyik a szénamunka
szerinti kotetlen gereblyéz6, a masik
a sarlozast kovet6 kévézg aratas.

A kasza azonban a XVII. szazadban
is majd kizarolag a szénamunka
eszkoze volt, az aratasé inkabb a
sarl6. Comenius ,A lathat6 vilag”
cim{ mivének 1669. évi kiadasaban
e munkat igy hatarozta meg:

»<Az aratd learatja a megérett gabo-
nat sarléval, dszveszedegeti a mar-
kokat és kévéket kot.”

S ha a sarlos aratas nem is volt olyan
nehéz fizikai munka, mint a kaszas,
csak faraszto volt, s bizony, pihenni
kellett a déli verén. Ahogyan Csoko-
nai érzékelteti a ,Déli aggodalom”
cimi versében:

»Felhagott mar a nap a dél hév
pontjara,

Egyenesen omlik lefelé sugara,
Kiiszkodik a bagyadt levegbég s
heuviil;

Felfortyant az egész természet
mereviil.

A lankadt araté lediil izzadt f6vel,
Hogy majd dolgat kezdje megujult
erdvel”.

De hogy a kaszas aratas még a XIX.
szazad elején sem volt altalanosan
elterjedt, azt Nagyvathy Janos, me-
z6gazdasagi szakirodalmunk egyik
korai miivelGje bizonyitja. Az 1821-
ben megjelent ,Magyar gazdatiszt”
cim munkajaban tobbek kozott ezt
irja:

»Az Aratashoz a Sarlék tovabb is
megtartassanak, és ujsagonkapas-
bél a Takardkaszak bé ne hozassa-
nak, mert hozzajuk... mind erds
Munkasok kivartatnak; mégis a mi
kéovér és gazdag Termeésiinket nem
bujak rendre donteni.”

Nagyvathy tdlzott, de abban igaza
volt, hogy a kaszilas lényegesen
nagyobb er6t kivant, mint a sarlo-
zas: A sarlopartiak azonban fékép-
pen azt kifogasoltak, hogy a kasza
kipergeti a szemet és gazosan hagyja
a gabonat. Ami igaz. Viszont sokkal
haladésabb vele a munka. Marpedig
ez fontos szempont. — A kétféle
modszer atvaltasanak mikéntjét jol
szemlélteti az egyik Somogy megyei
uradalomnak a részes aratokkal
kotott 1837. évi szerzédése. A 2.
pontja igy hangzik:

»~Hogy a takaritds annal konnyeb-
ben mennyen, meg engedtetik a
sarlon kiviil kaszaval i1s, de a
magnak valé egyenessen sarléoval
takarittatni kivartatik. Azonban a
le kaszalt gabonanak kévékbe valo
kotése rendesen meg tetetni rendel-
tetik.”

Az aratés természetesen a jobbagyok
kotelessége volt. ,Ur dolgaban” vé-
gezték, az urbarium altal megsza-
bott idében és moédon. Az ur
gabondjahoz azonban gyakorta ke-
vés volt a munkaerd, marcsak azért
is, mert az r és a jobbagy gabonaja
csak egy idGben érett, és az utobbi
aratasat sem lehetett elhanyagolni,
hisz kilenced jart a termésbdl az
arnak. Valoszint, ez okozta azt, hogy
bérmunkasokat, napszamosokat is,
de leginkabb részes aratokat fogad-
tak f6l, akik a bér fejében a termés
meghatarozott részét kaptdk. A
bandagazda vezette Oket. Hogy
mikor keletkezett ez a szokas, nem
tudjuk. Az azonban bizonyos, hogy a
varmegyék a XVIII. szazad elejétdl
kezdve mar limitaltdk az aratorész
fels6 hatarat, teriiletenként és kor-
ban valtozban 5-13-ad rész kozott.

A napszamért vagy részért végzett
aratasndl a bér mellett ételt is kaptak
az aratok. Volt, ahol maguknak kellett
azt elkésziteni, masutt f6tt étel jart.
De igy vagy agy, mindenképp jol
tartottak 6ket. S hogy miért, megirta
Jokai ,,Az 4j foldestr” cimd, a Bach-
korszakban jatszo6do regényében:
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~Akik valaha gazdasagot lattak,
tudjak, micsoda mozgalmas id6-
szak a takaritas; cseléd és gazda

koran kel, késon fekszik; nap-
szamost, részredolgozot nagyon
megbecstilik.”

S hogy mi volt az utébbiak munka-
feltétele, arra is talalhatunk itt
példat:

»Széna, repce napszam; rozs, biiza
aratérész; a napszam otven garas
— egy meszely palinka, két icce bor
minden fejre, reggel szalonna,
kenyér, délben fott hiils meg galus-
ka vagy tokdny; este kétféle, az
egyik his; ozsonndra fiistolt his
vagy aludt tej; a kalaponk mellé
meg egy csindlt virdg; ami meg
rész, hat az minden kilencedik mérd
a garmadabél a miénk.”

Az 1860-as években kezdi kiszori-
tani a kasza az Gsi sarlét, féleg a
részesarato-rendszernek gyors elter-
jedésével. Jellemz6 az ez id6 tajt
keletkezett részes rigmus:

,Jobb a kasza, mint a sarlo,
Tisztabb lesz igy majd a tarlé.
Gyorsabb munka, tobb a bére,

Mehetiink hat mas foldére.”

Amikor ,megroppant a gabona
tove”, Péter-Pal, vagyis jinius 29-e
utan kezd6dott meg az aratas. A
gabona érettségétdl fiiggben termé-
szetesen tajanként valtozott az ara-
tas id6pontja. Sokszor julius végén
kezd6dhetett csupan. De wjhold

napjan nem fogtak hozz4a, mert
akkor Dbeléjik vag a ,ménkés”.

Pénteki nap sem, mert akkor ,1éhéas
lenne a kalasz”. S ha valamely ok
miatt mégis e nap kellett kezdeni,
mar cslitortokon levagtak egy kévé-
re valot. Ha pedig halott volt a falu-
ban, megvartak, amig eltemették.

Kora hajnalban kezdtek az aratas-
hoz. Tobbfelé elébb templomba
mentek aldasért konyorogni, masutt
a gabonafoldon imadkoztak kezdés

el6tt. Az asszonyok két gabonaszalat
kotottek a  derekukra derékfajas
ellen. Aztan az elsG sarlés vagy
kaszas — a bandagazda — ,Uram,
segits!” fohaszkodéssal belevagott a
gabonéba, a tobbiek kovették.

A sarlésok vagy kaszasok mogott
haladtak a marokszeddk, kévébe
gylijtotték a levagott gabonat, és azt
szalmakotéllel — Osszekotozték. A
kévékbdl pedig — vidékenként valto-
z6an 13-18 darabbdl — megraktik a
keresztet, ezt a célszerl tarolo ala-
kot, amelynél egy, a kalaszaval
felfelé hajtott kévére alapozva négy,
kalasszal érintkezd kéve formalta a
keresztet, de tobb sorosan, a tetejét
pedig egy kozépre tett, a kalaszokat
takaro kéve, az Gn. ,pap” fedte be.
Ha két keresztet tettek a tarlon
egymas mellé, az volt a kalangya, két
kalangya pedig egyméas mellett a
kepe. S innen a részelaratok neve:
~kepés”, ugyanis kepeszadm szedték
ki a részt.

A kaszas aratd csondben dolgozott,
hisz munkija nehéz. A sarlézas
spricskoréz6bb” munka volt, koz-
ben gyakran daloltak is. Mint aho-
gyan a kotélcsavaras, marokszedés,
kévekotés, keperakas kozben is néta
jarta:

,Kar a tiszta buzat lekaszalni,
Kar a barna kislanyt koran férjhez
adni.

Koran férjhez adjak, megszelidiil
szépen,

Akar a dalos pacsirta fent a magas
égen.

Megérett a buiza, le kéne mar vagni,
Ezt a barna kislanyt férjhez kéne
adni.

Peng a kasza, a biizat rendre vagja,
Ennek a szép barna lanynak én
leszek a parja.”

A munkat gyakran fliszerezték
tréfas, csip6s mondésokkal. Ha pl. a
kévekotozd legény kotele elszakadt,
rogvest odaverselt a kotélcsavard-
nak:

»Az én gatyam sarga pikét,
Jobb kotelet egy kicsikét!”

S ha megesett, hogy valamelyik
leAny megvagta kezét a sarloval,
nyomban megkérdezték: ,Kire gon-
doltal?” A t6bbit6l lemarad6 aratora
tarsai korusban ramondtak: ,Lapat-
nyelet készit, holnap siitni akar.”
Amikor pedig délebéd utan felkere-
kedtek, a fiatalabbak fiirgén ugrot-
tak fel, hogy az iilve maradé fiatal-
nak mondhassak: ,Mi az, tin eke
van az iillepeden?”

Amikor az ur el@szor ment ki az
aratokhoz, az aratb6leanyok szalma-
kotéllel vagy sebtében font kaldsz-
koszortval az ur derekat koril-
kototték, és csak akkor engedték el,
amikor pénzvaltsagot fizetett. De
fizetett szives-Oromest, mert csak igy
seresztett jol a buza”.

Mikor aztan az aratas végére jartak,
egy marék gabonat vagatlan a tabla
végén hagytak, hogy jovére is jo
legyen a termés, és a zivatar kart ne
tegyen a vetésben. A Raba vidékén e
markot bogra kototték, kalasszal
lefelé, és azt mondtak, hogy ,Szent
Péter lovanak hagyjak abrakul”.

Ugyeltek arra, hogy az aratast
naplemente el6tt joval befejezzék.
Amikor a bandagazda az utolsé ké-
vét, amelynek felében a kalaszokat
ellenkezéleg fektették, ezt az un.
Jeézus kévéjét” feltette az utolsd
kereszt tetejére, led6lt annak tovébe,
és koréje gytiltek az aratdk. Aztan az
iigyes kezii lanyok gabonaszarakbdl
és kalaszokb6l megfontak az un.
aratokoszorut, és viragokkal, szala-
gokkal feldiszitették. Formé4ja tajan-
ként valtozott. Koszor1, korona alak
mellett csigahaz forméaju, zsak,
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sokszor hazikd vagy sator alaka volt,
némelykor férfi, néi aratébabu is
16gott rajta.

Gyakran olyan nagy volt, hogy két
rad Kkellett hozz4, a kisebbeket bo-
ton vitték, a koszorut, koronat azon-
ban, nevéhez illGen, a fejen. Mégpe-
dig a legligyesebb legény vagy leany
fejére keriilt, de csak miutan az utol-
soként elkésziilt aratot lustasiga
miatt a f6ldon meghempergették. —
Ez ink&bb es@varazslasi ritus volt,
mint biintetés. — Aztdn a koszora-
viv6 mogé felzarkoztak az aratok,
éliikon a bandagazdaval. Aratoszer-
szama, holmicskija kinek-kinek a
kezében, vallan. Majd a bandagazda
szavara — ,No, Isten segedelmével,
atyafiak, induljunk!” — megindultak
az ur, nagyobb uradalmakban az
urat helyettesit6 tiszttarté portaja
felé. A kozeled6 alkony csendjét
felverte viddm notazasuk:

»Buza, biiza, de szép tabla biiza,
Kihajlik a nagykatai utra.

A szekeso6i legények, ha aratjak,

Szépen osszepengetik a kaszat.

Arpa, drpa, de szép tabla arpa,

Kozepében egy szép rezgd nyarfa.

Rezg6 nyarfa, hajlik a levele,
En is elhalok a szerelembe.”

Erdélyben az volt a szokés, hogy a
falun 4&tvonul6 menetet minden
kapuban vartak, és a koszoravivét
ki-ki egy-egy kanna vizzel lelocsolta.
Analbgias, esGvarazslé cselekedet.
Magyarhonban erre késébb és eny-
hébb formaban keriilt sor. Amikor a

menet céljahoz ért, az ar az udvaron
fogadta 6ket, s a koszoravivére vagy
a koszorra néhany csepp vizet
frocskolt. Aztan a bandagazda el-
mondta a mondokajat. Tal a Dunan
példaul ily szavakkal:

,Im végezete vagyon a munkdnak,
kepében az élet. Isten gondjan em-
ber munkaja becsiilettel rendbe jott.
Hat most mar a felséges Teremt6
adjon mindnydjunknak pihenteté
nyugodalmat.”

Pozsony megyében dallal koszon-
totte az urasagot a bandagazda:

»Folvirradt a végzd napja, végre
valahara,
Behoztuk a szép koszorut gazduram
hazaba.
Most mar csapra azt a hordét, a
fistes meg htizza,
Hiszen ezt a kis kéltséget behozza a
biiza.”

Erre aztin a koszorat atadtdk az
arnének. Az Ur ezalatt harom
pohéarba bort toltott: egyet a banda-
gazdanak, egyet a koszoravivének,
egyet maganak. Koccintott veliik, és
ill6 szavakkal megkoszonte a fara-
dozast.

Aztdn az aratok muzsikaszé mellett
elhelyezkedtek a teritett hossza
asztalnal — amelyre az ur teritéke
mellé tették a koszorut —, és meg-
kezdték a hagyomanyos fogasokbol
allb vacsorat. A talbol mindig a
bandagazda vagy a koszortavive vett
elsének, aztan az tr, majd a tobbiek.
Falatozds kozben természetesen
ittak is, de a felkoszont6krsl sem
feledkeztek meg. Igy ugyancsak
jokedvre deriiltek, mire befejezték a
vacsorat.

Ekkor megkezd6dott a tanc. Az Gr
nyitotta meg valamelyik maroksze-
dé lannyal, és a jol végzett munka
oromével roptak tovabb éjfélig.

Az aratOlinnep tartisa az egész
magyar nyelvteriileten ismert volt,
legkorabbi emlékei a kozépkorig

nytlnak vissza. A 20. szazad elején
rendszerint a nagyobb uradalmak-
hoz kotédott, a maganak arat6 gazda
csaladja az aratis végeztével kiilon
iinnepet altaldban nem tartott, de a
modosabb gazdanak kotelessége volt
munkasait megvendégelni. A részes-
aratok vagy kaldkdban dolgozdk
kalakatanccal vagy kepeballal fejez-
ték be az aratast, amelyet gyakran a
tarlon tartottak. Az uradalmakban
egy 1901-es miniszteri felhivas kiilon
is szorgalmazta az aratobalok tar-
tasat, s igy a mulatsag a 20. szazad
els6 évtizedeire a legjelentGsebb
nyéri tdncalkalomma valt.

A kézi aratas megsziintével az arato-
iinnep is kiszorult hagyomanyaink-
bol, bar még a termelGszovetkezeti
gazdalkodas idején megprobalkoz-
tak Gjraélesztésével: az aratokoszo-
rat ekkoriban a téesz elndke vagy az
allami gazdasig igazgat6ja kapta, s
az G szobajaban helyezték el.

Napjainkban a népi mesterségek
miivel6i kozott szép szammal tala-
lunk szalmamunkéval foglalkozo-
kat, akik szebbnél szebb arat6koszo-
rukat készitenek.

Torokszentmikloson évek o6ta orsza-
gos szalmafono tabort és talalkozot
tartanak, a hajdinanasi tajhazban
alland6 kiallitison mutatjadk be a
legszebb darabokat, Erdélyben a
szalmamunkakat bemutat6 Szalma-
muzeum nyilt. Mindez ékesen
bizonyija, hogy bar a koriilottiink
1év6 vilag folyamatosan valtozik, ha-
gyomanyaink mégis helyet taldlnak
benne.
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Aratoételek

Az aratbk munkarendjiiket gy
alakitottak ki, hogy a legnagyobb
erdkifejtést igényl6 munkak lehe-
téleg a hiivosebb hajnali, délelétti és
kés6délutani idészakra essenek. A
19. szazad kozepén szokasos gyakor-
latr6l Galgoczy Karoly a kovetkezo-
képpen ir:

». Teggel 6-7 Ora kozt féznek
(lebbencset, tarhonyat vagy kasat
vasfazékban), addig természetesen
napfelkeltét6l dolgozvan, ha ettek,
kalapdlnak, melly két munkdval
mintegy masfél oéra telik el. Délben
két ora kell evésre, alvasra és kala-
pdlasra, akkor nem szoktak fézni,
hanem uzsonndra féznek ismét, s
evés utan kalapalnak. Az ozsonnat
minél késébb szeretik tenni, 6-7 6ra
kozt, azt tartvan, hogy ugy nem kell
vacsora.”

A maguknak arat6 gazdacsaladok
szintén gondosan felkésziiltek az
aratasra. Jaszarokszallason a 2o0.
szazad elsG évtizedeiben a gazd-
asszony az aratids megkezdése elGtt
kozvetleniil kenyeret siitott, el6-
készitett elegend6 mennyiségli leb-
bencset, tarhonyat. Nemcsak a tej,
tojas, csirkehdus, fiistolt hus keriilt
eld, de gondoskodtak réla, hogy elég
szalonna, koleskasa, liszt, hagyma,
fliszerek, bab legyen készenlétben.

Nagykunsagi, kunszentmartoni ta-
nyak udvaran aratasra, cséplésre
szaz-szazotven csirke is felnevelke-
dett, igy a bandiban aratd, csépl6
munkésok szdmara a gazdasszony
f6zott.

Egy-egy kunsagi gazdacsalad tarsa-
dalmi rangja megkivanta, hogy
munkéisai szdméara ,jobb” ételeket
f6zz0n. A Jaszsagban is gy tartot-
tak, hogy ilyenkor a gazdasszonynak
ki kell tenni magaért:

».-.SUt-f0z, mélyebben belenyill a
zsirosbodonbe, hogy szé ne érje a
haz elejét”.

A Kozép-Tiszavidék kisebb falvainak
aratoi leginkabb a ,sajat kenyerii-

kon” arattak. Egy tiszaroffi volt
cseléd igy emlékezett vissza az
aratoebédre:

,Két esztendbben én csak lebben-
csen arattam, mikor megndsiiltem,
csak lebbencsen. Az anydésom is
csindlta a lebbencset, meg az én
anyam is. Vasarnap a feleségem
hozta ki. En kalapdltam, 6 meg
foézott. A tobbi ember mikor kala-
palt, mi meg akkor ettiink. Semmi
mds: kenyér, szalonna meg
lebbencs.”

Tiszakiirton csak szerdai napon vitt
a gazdasszony ételt az aratoknak.
Esténként a kaszas f6z6tt a marok-
szed6knek tarhonyat, oOreglebben-
cset. Szombaton hazajottek, a gaz-
danal vacsoraztak. Kistjszallasi ara-
tok szintén szerdan ettek otthonroél
kivitt f6tt ételeket. Almas tejfeles
(fiatal csirkébdl alméval f6zott
hisleves), tokkaposzta, zéldbab volt
a leves, utana fiistolt vagy zsirbdl
kimelegitett has, esetleg birkapapri-
kas. El6fordult, hogy huas helyett
taros laskat, tards lepényt is vittek.

Ha készételt kaptak mindennap az
aratok, az jellegében megegyezett a
hét napjain szokasos ételfajtakkal,
mondhatjuk Ggy is, hogy a
hétkoznapi étrend javitott valtozata
volt. A sajat maguknak f6z8 aratok
ebédje kevésbé lehetett valtozatos.
Tébbnyire pergelt (piritott) leve-
seket és bogracsban megfézhet$ Un.
oregételeket készitettek még a 20.
szazad hdszas-harmincas éveiben is.

Az uzsonna (amely kiilon étkezés-
ként csak aratiskor volt szokésos)
rendszerint gyiimoles, savanykas izii,
a nagy nyari melegben h{sit6
vizicibere (ecetes vizzel bGven
leontott, cukorral édesitett kenyér),
vagy hazulr6l vitt gylimolcsleves,
uborkasalata, aludttej, = Csépan
gyakran volt csoréleves: krumplival
f6z6tt, tejfollel savanyitott leves.

A nagy er6feszitést kivané munka
befejezését kiemelked6 iinnepi alka-
lomnak tekintették. Ha a takaras
befejezése az uradalomban nem
szombatra vagy vasarnapra esett,
akkor is linnepi étel keriilt ilyenkor
az asztalra. A nagy alfoldi gazda-
sagok bandai szamara az utolso este
birkavacsorat tartottak, amelyen a
birtokos vendégelte meg aratéit. A
mez4tari aratok maguk f6zték meg
az ilyenkor kapott birkahast. Az
okoristalloban deszkabdl 0Osszealli-
tott asztalnal, mindenki a sajat
tanyérjabol, taljabol fogyasztotta el a
vacsorat. Egy kis bor mellett tancra,
notazasra is sor kertilt ilyenkor.

Krumplis laska

Hozzavalok (10 személyre):

2 kg krumpli, 1,5 kg liszt, kb. 1 ek. s6,
izesitéshez: dinsztelt kdposzta vagy
daréalt di6

Elkészités: a krumplit héjaban
megf6zziik, pucolas utdn Ossze-
torjilk, Osszegytrjuk a liszttel és
megs6zzuk.  Kisebb  hengereket
készitiink beldle és kisiitjiik.

Taros lepény

Hozzavalok (1 adaghoz (tepsi)):

a tésztdhoz: 1 kg liszt, 1 dl olaj, 1
marék kristalycukor, fél liter tej, 1
élesztd

a toltelékhez: 2 kg tard, 15 dkg vaj, 8
tojas, 2 cs. vanillincukor, izlés sze-
rint kristalycukor, citrom, mazsola,
fahéj

Elkészités: a tészta hozzaval6it jol
Osszedagasztjuk és kelt tésztat
készitiink, amit kb. fél 6rara pihenni
hagyunk. Majd kinydjtjuk, zsiro-
zott-lisztezett tepsibe helyezziik és a
toltelékkel megtoltjiik. Kb. fél 6ran
keresztiil siitjiik.
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Kézmiivesség

A kovetkez6 oldalakon a Széki
Szalma Feszten megismerhetd
kézmiives mesterségekbdl sze-
mezgetiink.

Fekete keramia

Egyetemes kerdmiakultarank egyik
leg6sibb csoportja az egyszer ége-
tett, maz nélkiili edényeké. Széles
koréhez tartoznak kultikus jelent6-
ségli sipocskak, halotti urnak és
profan funkcioja fazekak.

A 19. szazad végéig majdnem
mindegyik magyar fazekas — és a
Karpat-medenceiek — ismerte a ke-
ramia feketére égetésének a modjat.
A magyar keramiakultara alakulasé-
ra azonban orszigosan jellemzd,
hogy szamos, mindkét égetési tech-
nolégiaval dolgoz6 (mézas és mazat-
lan) kozpontban az 6lommaézas ke-
ramia kiszoritotta a fekete keramiat.
A Dunéanttlon az egyik jeles fekete-
kozpont volt a Tolna megyei Bata-
szék, vagy Komérom. Napjainkig
azonban csak Mohacs 6rzi az Gsi
mesterséget a Dunantilon.

A fekete keramia alkot6janak csak
két ,szin” adatott a szépség meg-
teremtéséhez: a fekete és a ,feke-
tébb”; a fény és az arnyék gyonyor-
kodtet6 jatékanak az egyenstlya,
dinamizmusa. Legyen a latvany stili-
zalt virdg, vonalak valtozatos egylit-
tese az évszazadok edényformain
megoOrokitve — napjainkig.

Nemez

Bizonyitott tény, hogy a nemez-
készités Gsibb mesterség és miivé-
szet, mint a fonas vagy a szovés.

A nemez 6si eredetli textil, melyet
birkagyapjubol viz segitségével gya-
rassal készitenek. A magyar nyelv
megkiilonbozteti a kézi munkaval
elgallitott nemezt a gyarilag ké-
szitett filct6l, de készitésiik alapja
ugyanaz.

A szlrszal kiilsején cserépszerdien
elhelyezkedd, lapos sejtek (kutikula)
talalhatok. Erds nagyitas alatt ez a
réteg egy fenyGtoboz feliiletéhez
hasonlit. Ligos kémhatasa meleg viz
hataséara a pikkelyek felnyilnak, és a
nyomkodés (kall6zas) hatisara egyre
kozelebb keriilve egymashoz,
Osszeakaszkodnak. Az  elkésziilt
nemezben alapos Oblités és szaritas
utan visszatérnek eredeti allapotuk-
ba, és erGsen Osszekapaszkodva
szinte eltéphetetlenné teszik a tex-
tilt. Ehhez a folyamathoz természe-
tesen sok viz és a lugos kémhatas
eléréséhez lehetSleg hazi f6zést,
természetes anyagokat tartalmazo
szappan sziikséges.

Bar majdnem mindenféle Aallati
sz6rbdl, s6t még az emberi hajbdl is
késziilhetne nemez (a raszta frizura
készitésének alapja az emberi haj
nemezel6désre val6 hajlama), szinte
csak a birkagyapjat hasznaljak erre a
célra. A finomabb anyagii nemez-
targyak a merind juh gyapjabol
késziilnek. A rackajuh hosszi szdre
csak mas juhfajtdk szérével keverve
hasznilhat6, de az igy elkésziilt
nemez nagyon durva feliilet(.

Tilizzomanc

A tlizzoméanc alatt fémre felvitt, nem
teljesen kiolvasztott iiveget értiink,
amelyben meg nem olvadt részecs-
kék — féleg fémoxidok és gazbubo-
rékok — vannak.

Az eljaras sikere érdekében a kétféle
anyag hétagulasi egyliitthatdjat Ossz-
hangba kell hozni.

Késziilnek ipari és 6tvos zomancok,

ezek lehetnek atlatsz6 (transz-
parens), fed6 (opak), és félig atlatszo
(opél) tipustak.

A tlizzoménc alkalmazasanak kett6s
célja van: a feliilletek dekorativ
megjelenitése a zomanc altal, illetve
a fémfeliilet nemesitése, azaz mind a
mechanikai, mind a kémiai ellenall6
képességének novelése.

A tlizzomancot diszité jelleggel, sok
esetben draga és féldragakovek he-
lyettesitésére mar az oOkori Egyip-
tomban alkalmaztdk. Eurdépaban
Gorogfoldon, és az Ibériai félszige-
ten keresztiil terjedt el, és a mester-
ek Gjabb, és tjabb technikak kifej-
lesztésével egyre népszeriibbé tették
az elkésziilt miremeket (bizanci,
limoge, erdélyi technikak). Mara a
miivészi zomancozasnak nagyon sok
technikjat ismerjiik, és alkalmaz-

zuk, példaul: vésettalji, rekesz,
sodrony, azsur (ablak), sqrafitto,
festett, stb.

'@41 _
Az otvos mesterek az er6teljes

diszit6 hatasa miatt nagy elGszere-
tettel alkalmaztak a tlizzomancot az
altaluk készitett ékszereken, szak-
rélis, és disztargyakon, jelvényeken,
érdemrendeken.



Széki Szalma Hirek

A tlizzomanc ipari felhasznalasa a
XIX. szazad végén indult el, majd az
acélgyartas  korszer(isitésével zo-
mancozasra is jol hasznalhaté alap-
anyagot tudtak gyartani. Féleg a
héztartasokban hasznalatos eszko-
z0k, és berendezések feliiletét von-
jak be tlizzomanccal (edények, tliz-
helyek, mosogatdk, kalyhak, kadak,
stb).

A XX. szazad masodik felétdl
épiiletek, és épitmények bels§ és
kiils6 burkolaséra is felhasznaljak a
tlizzoméanccal bevont  elemeket
(Ziirich  reptér, metroallomasok,
aluljarok, stb.).

Az ipari hattér lehetGséget nytjtott
arra, hogy a kisebb méretii 6tvos és
iparmiivészeti munkak mellett meg-
jelenjenek a nagyobb méretid képzs-
miivészeti alkotasok, tablaképek és
muralis miivek, 06nalld mivészeti
adggd avatva a tlizzomanc mivé-
szetet.

Kékfestés

A Lkékfest6 Kkifejezést 1770-bdl, a
papai Bengely Istvan panaszos
levelébdl olvassuk el8szor, majd
egyre gyakrabban taladlkozunk hasz-
nélataval az 4j eljaras megjelolésére.
A kék-fehér szin a keleti porcelanok-
nak volt a jellemzGje, ezért is nevez-
ték a fest6k az 4j eljarast ,Porcellan-
druck”, ,drucken auf Porcellan Art”
kifejezéssel.

A kékfest6 kelme el6allitasa két
lényeges munkafazisbol all:

1. mintazés szigetel6masszaval,

2. festés indigbcsavaban.

Fa- vagy fémformakkal nyomtak a
fehér anyagra a pacokkal vegyitett
szigetel6anyagot, a papot, amely
szaradis utan elzarta a mintazott
feliiletet az oxigéntdl, a leveg6tosl. A
vasgalic és mész segitségével redu-
kalt indigobdl megfelel6 toménysé-
gli fest6fiird6ben, az indigos kiipa-
ban éaztattdk a kelmét, majd a
levegére felhtizva az oxidalédo
indig6 kékre valtozott. Az 4ztatisok,
meritések és levegbztetés szamatol
fliggben kapott vildgosabb vagy
sotétebb szint az anyag. Szaradas
utan 1-3%-os kénsavas-sosavas fiir-
dében lemarattdk a fedGanyagot, és
el6tlint a fehér minta kék hattérben.
A mintdk szinének véltozatait —
sarga, zold, narancs, kék — a fedo-
anyagba kevert pacokkal és utdlagos
firdGkkel érték el, ezek voltak a
titkolt eljarasok.

A kozépkorban a kékfesték a szove-
tek és vasznak szinezését f6leg nové-
nyi festékekkel végezték. Festékeik
kozé tartozott a csiilleng is. A bel6le
nyert festékkel a kék szin arnyalatait
festették. A 16-17. szazadban egyre
nagyobb mennyiségben hoztadk be
Indidbol a mintas kék gyapotkelmé-
ket. A divat térhoditasaval a festd-
anyagot, az indigo6t is hajoszam
szallitottdk Eurépaba, ami valsagba
juttatta a csiillengtermelSket.

A legkorabbi magyarorszagi évsza-
mos kékfest6 kelme 1783-bdl,
Kormocbanyarol vald. A 19. szazad
kozepén mar gyar jellegli kékfesto-
iizemek is miikodtek Obudan. Az
ipari fejlédés kovetkeztében ez a
manufakturalis ipar hanyatldsnak
indult. A falusi életforma valtozasa,
a varosi ipari munkasok ,korszerd”
viselete megvaltoztatta a régi szoka-
sokat, csokkent a hagyomanyos
viseletek iranti igény. Az 1., majd a
II. vildghabort utini nagy nyers-
anyaghiany és a népviseletben be-
kovetkezett jelentGs varosiasodas
tovabb csokkentette a mithelyek
szamat.

Patchwork

A patchwork — magyarul foltvarras —
néhany éve valt divatos elfoglalt-
siggd. Az Egyesiilt Allamokban,
ahonnan az otlet szarmazik, allito-
lag tobb mint 13 milliban varrnak
ezzel a technikaval. Magyarorszagi
elterjedése jorészt az utobbi évtized-
ben hatalmas példanyszamban meg-
jelen6é lakaskultiraval és szabas-
varrassal foglalkozé magazinoknak
koszonhetd.

Meézeskalacs

A mézeskalacs olyan siitemény, mely
valtozatos alakjaval és diszitésével
sokféle jelképet jelenithet meg.
Készitése komoly hagyomanyokkal
rendelkezik, eredetileg az isteneknek
ajanlottak fel, majd emberek kozotti
ajandék szerepét toltotte be.

Torténete: a méz volt a nadcukor,
majd a répacukor modernkori elter-
jedéséig az egyetlen édesit6szer,
melybgl tartés és taplalé szaraz
slitemény készithetd, igy a mézes-
kalacs sok nép tobb ezer év Ota
ismert eledele. Az Okori gorogok a
halott szdjaba is mézeskalacsot
tettek, hogy ezzel engesztelhesse ki
Cerberust, az alvilag mogorva Orét.
Feljegyezték, hogy Piithagorisz nem
él6 allatot, hanem allatforméaji mé-
zeskal4csot aldozott az isteneknek.
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Hazinkban méar az aquincumi 4sa-
tasoknal is talaltak tobb mézeska-
lAcssiitésre hasznalt égetett cserép-
formét. A méz dragasaga miatt, csak
iinnepi alkalmakkor készitettek be-
16le siiteményt. Az 1200-as évektdl
kolostorok készitettek vallsos tar-
gya figurakat, életképeket. Id&vel
,mézesbabos” céhek is alakultak,
melyek mives diszitéseket készitet-
tek ra, igy kedvelt ajandékka valt.
Bécsben 1368-ban mar név szerint is
emlitenek két mézeskalacsost. A
meseirodalomban  is  fellelhetd,
Grimm testvérek meséjében, a
wJancsi és Juliskaban” szerepel egy
mézeskalacs haz, a csabitas szimbo-
lumaként. A szizadok alatt a diszi-
tésnek jelképi rendszere alakult ki,
vagyis mind a form4jiaban, mind a
diszitésében meghatarozott ese-
ményhez kothet6 egy szépen elké-
szitett mézeskalacs.

Kedvelt vasari ajandékok voltak:
mézeskalécs sziv, huszér, kard, baba,
tanyér.

Készitése: a mézeskalacsnak szam-
talan receptje létezik, {6 0sszetevéi a
liszt, porcukor, méz, tojas.

Az OsszetevBket Osszekeverik, a
tésztat atgyarjak, hiivos helyen
pihentetik, kilapitjadk, majd formaz-
zak. A tészta jol alakithatd, am
melegen ragacsossa valik.

A formézas tobb mddon torténhet:

- kézzel,

- szaggatd formakkal, melyek fémle-
mezbdl hajlitott, korvonalat megha-
tarozo keretek,

- ttéfaval: fabol késziilt formaval,
melybe a minta negativja van bele-
faragva és ebbe simitjak a tésztat.

A mézeskalacsot tobbféle modon
diszithetik:

- irokazas: tojashabbal mintakat
rajzolnak ré (ez a legelterjedtebb),

- bevonjak (a mintak alapozasihoz):
tojasfehérjével, melytdl csillogd lesz;
piros festékkel, mely a hagyoméanyos
vasari diszités alapja; egyenletes
tojashabbal, melyt6l fehér lesz;
kakad folyadékkal, melyt6l barna
lesz,

- magvakat nyomkodnak belé (nap-
raforgd, tok, mandula, kardamomi
szezadmmag),

- egyéb diszit6 elemek: tiikérdarab,
dekoréacios papir.

Vattacukor

A vattacukrot két amerikai édesség-
készit6, William Morrison és John C.
Wharton talalta fel 1897-ben, a
Tennessee allambeli Nashville-ben.
R4jottek arra, hogy egy megfeleld
gépezet segitségével a finomra &rolt
cukor 4llaga  megvaltoztathato,
konnyt, pelyhes finomsig készit-
het6 beléGle. Az 4j édességet ,Fairy
Floss” névre keresztelték, ez magya-
rul annyit tesz: tiindérpehely.

Az altaluk kidolgozott vattacukor-
készit6 gép elve a mai napig valto-
zatlan. A lényeg az, hogy a finom
kristalyos allagi cukrot (a hozza-
adott szinezékkel és izesit6 anyag-
gal) a kozépen 1év6 fejbe toltik, ami
magas hémérsékletre hevitve meg-
olvasztja.

A fej nagy sebességgel forog, igy a
folyékony cukormassza a centrifu-
gélis er6 hatasara a szélére csapodik,
ahol egészen apro6 lyukak talalhatok.
Ezeken keresztil az olvadt cukor

vékony sugarakban elhagyja a fejet,
és a szabad levegbre érve vékony
szalak formajaban megdermed.

A szalacskak hurkapalcaval vagy —
angolszasz orszagokban — papirtol-
csérrel konnyedén oOsszegytijthetdk,
feltekerhet6k, és kész az édesség.
Van, ahol dobozba vagy zacskoba
csomagoljak a vattacukrot, és igy
arusitjak.

Csontfaragas
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Raszalmaztunk!

A kovetkez6 oldalakon olvas-
haté irasok a képzelet sziile-
ményei, barmilyen hasonl6sag
a valésaggal a véletlen miive!

Szalmahirek

Szalmaszéki kitiintetések. A fa-
lu fennallésdganak els§ napja alkal-
mabol a szalmaeldljard kitlintetés-
ben részesitette azokat a polgarokat,
akik egy nap alatt tébbet ittak, mint
mas 10 év alatt. Majd kovetkeztek a
hogyan bujjunk ki a munka aléliak
és végezetiil azokat jutalmaztak (1-2
ember), akik nem jottek el. Igy az
egész falu iinnepelhette a masikat.
Csak mellékesen jegyezte meg
szalmaeloljaroé tr, hogy ha nem eteti,
itatja, tiinteti ki az egész falut, akkor
el sem jottek volna!

Szalmacsigak lepték el Szalma-
széket. A védekezésnek két fajtaja
ismert: vagy szemet hunyunk
felettilk, vagy addig csikaljuk
szalmaszallal a talpukat, mig el nem
szaladnak.

Tarsashaz épitésébe kezdett a
szalmaszéki faluvégen Szalmaszal
Béla vallalkoz6. A 12 szalmasztikus
kiviteld lakas szivoszalas 4ara a
madarijeszték pénztarcajdhoz van
igazitva. A helyiek azonban tiltakoz-
nak a szalmael6ljarénal, sziintesse
meg az épitkezést, mondvan, nem

akarnak idegeneket Szalmaszékre
betelepiteni. A helyzet nagyon
szalmas!

Iskolank j tantarggyal bovi-
tette oktatasi anyagat. Haragos
Elvira kezdte meg a szalmahajtoga-
tas tanitasat. A tanarng Ggy Ossze-
hajtogatta a szalmat, hogy senki sem
ismert ra!

Ujsziilottel gyarapodott a Szal-
maszéki Allatkert. A szalmazsiraf
és a szalmacsiga keresztezésébdl
megsziiletett Zsicsike. Az 4j allatfaj
12 kil6val, 20 centis nyakkal és 5 cm
hosszti szemekkel jott vilagra. A
szakért6k  egyébként  korabban
egyértelmiien bebizonyitottak, hogy
a szil6k kozos 6st6l szarmaznak,
csak a csiga lemaradt a fejlédésben.

Tudomany

Szalmahold. A Szalmaegyetem
Boglya Kum Bala Laude végzds hall-
gatéja vilagszenzacids elGadasabol
megtudhattuk, hogy kisérleti stadi-
umban van a jelenlegi hold lecseré-
lése szalmara. Mi nem értiink hozza,
6 meg nem arult el tobbet, pedig
szalmaval bokodtiik.

Szalajk. Uj termékesalad jelent meg
a piacon. A Szalajkot igazan kedvez§
aron vasarolhatjadk meg az érdek-
16d6k a szalmaval jelzett iizletekben.
Am vigyazat, barmit is kérnek, az
eladé nem 4&ll rendelkezéstiikre, he-
lyette készségesen kozli, hogy ha
valamit akar, szaladjon el érte a
polcig.

Egyesuleti hirek

A Szalmaalkohol-mentes Liga
fennallasanak 20. évforduldja alkal-
méabol szalmapalinkaval koszontotte
visszaes$ tagjait. A nagy eseményre
val6o tekintettel mindenki részegre
itta magit! Majd szalmahanyat6
versenyt tartottak. Az els6 helyet
Szalmabak Jeremias nyerte meg.

A Madarijeszt6k Egyesiilete
szalmagalamb-kilov6 versenyt ren-
dezett. Erre a galambok talzott el-
szaporoddasa miatt volt szilikség,
ugyanis tal slrlin tisztelték meg a
madarijeszt6k taborat.

Bldnugyi hirek

Vérbe fagyva talaltak Szalma
Laszl6t a Néma hid labanal. A
nyomok egy ketchup-os iivegbe ve-
zettek. A nyomozas jelenlegi allasa
szerint, nem lehet tudni, hogy bal-
eset vagy bilintény tortént-e, ugyanis
az iiveg ra volt hazva az aldozat
fejére.

Szalmaverekedésbe keveredett
két helyi lakos. A szalmapolgarok,
ugy leszalmaztdk egymast, hogy a
Szalmaszéki Renddrség nagy erdk
bevonasaval harom napi Kkeresés
utan elhordatta a helyszinrél a bizo-
nyitékként lefoglalt szalmahegyeket.
Sajnalatos moédon a keresett szemé-
lyek beleolvadtak a terepbe, ezért
nem talaltdk meg Oket. A hivatalos
szalmaszéki  eloljarésag  eltlinté
nyilvanittatta éket.

Szalmafoszlanyok kinaljak ma-
gukat atjaink mellett. Felhivjuk
sof6rjeink figyelmét, hogy a kinal-
kozo lehet6ség veszélyekkel is jar-
hat! Ajandékba szalmaszifiliszt, az
id6sebbek lumbagot kaphatnak.

Szalmaaranyhalat fogott ki a
tobol a féhorgaszmester. A hal
valoszintileg teljesitette Horgos Pal
harom kivansagat, ugyanis Palinak
nyoma veszett, s azota sem lattak.

Szalmaszalra akasztotta fel
magat. K. Z. kiskort helyi lakos
szerelmi banataban szanta el magat
a végzetes 1épésre. Volt baratngjétol
megtudtuk, hogy parja a helyi szal-
madzvegyeket megunta, idejét az
elmalt napokban a patakparton mi-
latta. Itt jott 1étre végzetes szalma-
lang romanca.

Elveszett. Szalika névre hallgato
szalmatupszli kutyaAm két napja tiint
el! Ha valaki latta, kérem értesitsen
a hat szal bliza meg egy szil
telefonomon. A megtalalonak magas
jutalom!
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Széki Szalma Hirek

Gyaszhirek

Mély megrendiiléssel tudatom, hogy szeretett férjem
hosszas beteges kiizdelem utidn sem tudott az emészto-
g6dorbdl kimaszni! Hamvasztas utani temetése a Harom
Szalmaszalkereszt Temet6ben lesz, holnaputan kis-
kedden.

Vig Szalmadzvegy

Szalma Aladar
hivatalos végrendelete

A tiit a kazalba raktam voét,

Azt anyésomra hagyom.

Apodsomé szalmakalapom vagyon,
Nekem kissé nagy vét nagyon.
Baratnémet, a Szalmaszéki Lujzat,
Ségoromnak adom, azt bodogicsa tovabb.
S Te draga kis feleségem,
Eguyetlen, szalmaszép 6zvegyem,
Mit is hagyhatnék read egyebet,
Megmaradt vagyonom kezelheted,
De mivel szerettelek nagyon,
Kartyaadéssagom is rad hagyom!
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Aproéhirdetések

e Szalmaharmonikat keresek tobb attételt
billentytizettel.

e Szalmaszalat keresek homokoéramba, atméré 1
mm.

¢ Eladnam 5 éve késziilt boglyacska oroklakaso-
mat, mely mar tarsbérletnek szamit a bekoltozott
helyfoglalok miatt. Olcsoén megszamitom!

¢ Kazlamat kiadnam realis aron. Bolhik ne
érdeklédjenek!

Szalma Cukrdszda

Szalmaszék, Kossuth L. u. 42.
Nyitvatartas: hétfé sziinnap, kedd-péntek 12:00-21:00,
szombat-vasdarnap 11:00-21:00

PALA

* Szalmaszorpok, siitik, tortdk
* Szalmalagzik, rendezvények

Tarskeresés

e Paros kaszalasra tarsat keresek. Minden meg-
oldés érdekel!

e Tandemozashoz tutitarsat keresek iilés nélkiil.
Uticél a szalmaboglya.

¢ . Egyediil nem megy!” jeligére paros szalma-
szivashoz tarsat keresek.

t e
3
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Ujsagunk a Nemzeti Kulturalis Orokség Minisztériuma
altal regisztralt kiadvany.
Kiadjak a szalmaszéki civil szervezetek
és az Onkormanyzat.
SzerkesztSk: Ott6 Bettina, Dalmady Arpad
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